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　たけのこは、竹
たけ

の地下茎
ちかけい

から新
あたら

しく伸
の

びた若
わか

い芽
め

のことです。たけのこ

は成長
せいちょう

がとても早
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びると言
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われています。土
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令和7年5月7日(水)

今日の給食

配膳図

牛乳

磯和え

水菜のすまし汁たけのこご飯

鰹のごまみそ和え


