
平成31(2019)年度　開桜小学校

＊お知らせ＊
☆献立について

①栄養量は中学年を１として、低学年０．９倍、高学年１．１倍とみて

ください。

②食材料購入ならびに学校行事などの都合により献立を変更することが

あります。

☆食材の産地表示について

①本校で使用する食材の産地を給食室前に掲示しています。

②当面の間停止されていた国産牛肉の使用が、２８年度より使用可能と

なっています。

☆給食費の引き落としについて

残高を確認の上、５月１５日（水）までに入金をお願いします。

いよいよ新学期がはじまります。

新しい学年を迎えた子供たちに、勉強や運動の力

の源となるようなおいしい給食を提供します。

今年度も学校給食にご理解・ご協力をお願いいた

します。

調理委託業者について

給食費の引落としについて

引落とし金額（月）

1・2年：4,100円

3・4年：4,500円

5・6年：4,950円

給食費の引落としはゆうちょの自動振替により行い

ます。初回引落しができるようご協力をお願いします。

・初回引落とし日：毎月16日（再引落とし：28日）

（土日・祝日の場合は翌営業日です。）

・５月と１月は２ヶ月分引落しをします。

（5月⇒4・5月分、1月⇒1・3月分）

・合わせて教材費の引落しも行います。

学年だより等ご確認ください。

昨年度に引き続き、都南工業給食協同組合

が給食調理を行います。

子どもたちに「おいしい」と言ってもらえ

るように、安全でおいしい給食づくりに取り

組んでいきます。

よろしくお願いいたします。

○献立作成のポイント○
・国産の食材の購入を心がけています。

・スープは鶏ガラや豚骨、だしは削り節や煮干し、昆布

からとっています。

・シチューのルウやコロッケ、春巻き、ふりかけ、ケーキ

など手作りを心がけています。

・和食の献立を意識してとり入れています。

・行事食や郷土料理をとり入れ、紹介しています。

・塩分は控えめに、油もとりすぎないよう意識しています。

・野菜、海藻、きのこなども多くとり入れ、バランスを考え

た献立にしています。


