
七夕
たな ば た

ゼリー（オレンジサイダーゼリー） 

○材料
ざいりょう

（５こ） 

・ゼリーカップ・・・５こ（６０ｃｃ用
よう

） 

・みかん（缶
かん

）・・・５０ｇ 

・粉
こな

寒天
かんてん

・・・３ｇ 

・水
みず

・・・９０ｇ 

・さとう・・・２０ｇ 

・オレンジキュラソー・・・4ｇ 

・サイダー・・・１５０ｇ 

○作
つく

り方
かた

 

①ゼリーカップにみかんを入
い

れる。 

②粉
こな

寒天
かんてん

を水
みず

で煮
に

溶
と

かす。 

③②にさとうとオレンジキュラソーを加
くわ

えて煮
に

溶
と

かす。 

④③の火
ひ

を止
と

めて、サイダーを静
しず

かに入
い

れる。 

⑤①のゼリーカップに④を流
なが

し入
い

れる。 

⑥冷蔵庫
れいぞうこ

で冷
ひ

やす。 

☆寒天
かんてん

を使
つか

うと失敗
しっぱい

せず固
かた

まります。 

（ゼラチンは沸騰
ふっとう

させると固
かた

まらなくなってしまいます。） 

☆オレンジキュラソーを使
つか

うことで、透明
とうめい

だけど味
あじ

はオレンジのゼリーに♪ 


